
Lundi 8 janvier Mardi 9 janvier Jeudi 11 janvier Vendredi 12 janvier

Entrée

Carottes râpées BIO

Crêpe au fromage

Salade batavia et maïs BIO Potage de légumes BIO

Plat principal Filet de poisson sauce crustacé Cordon bleu de dinde Pois chiches en risotto

Accompagnement

Riz créole BIO Petits pois-carottes BIO

Blettes à la tomate

Laitage

Mini Babybel BIO Saint-nectaire AOP Saint-paulin Mousse au chocolat BIO

Dessert

Crème dessert vanille BIO

Fruit de saison Galette des rois Fruit de saison

RESTAURANT SCOLAIRE
Menu

 Lundi 8 au vendredi 12 janvier 2024

                   Nos menus sont confectionnés par nos cuisiniers en privilégiant les producteurs locaux et les produits bio.

                   Toutes nos viandes sont d'origine française.

Hachis parmentier

Légende



Lundi 15 janvier    Mardi 16 janvier Jeudi 18 janvier Vendredi 19 janvier

Entrée
Mêlée d'endives BIO 

et tomme de savoie
Taboulé frais

Céleri et carotte râpé BIO 

rémoulade
Betteraves vinaigrette balsamique

Plat principal Haut de cuisse de poulet rôtie Filet de poisson meunière Blanquette de veau à l'ancienne

Accompagnement

Coquillettes BIO Jardinière de légumes BIO

Galette de polenta

Laitage

Bûche de chèvre BIO 

ferme ALP ROUSSE

Camembert AOP Verre de lait BIO Petits-suisses BIO

Dessert

Flan nappé au caramel BIO Kiwi BIO

Donuts sucrés Fruit de saison

RESTAURANT SCOLAIRE
Menu

 Lundi 15 au vendredi 19 janvier 2024

                   Nos menus sont confectionnés par nos cuisiniers en privilégiant les producteurs locaux et les produits bio.

                   Toutes nos viandes sont d'origine française.

Oeufs à la florentine BIO

Légende



Lundi 22 janvier    Mardi 23 janvier Jeudi 25 janvier Vendredi 26 janvier

Entrée

Rosette

Potage au potiron

Salade verte HVE Lentilles à l'échalote BIO

Plat principal Filet de poulet à l'ancienne Filet de poisson meunière

Accompagnement Brocolis au beurre Purée de carotte

Laitage

Comté AOP Livarot AOP Cantal AOP Fromage blanc battu portion BIO

Dessert Fruit de saison Pomme au four
Amandine aux poires chocolat

Fruit  de saison

RESTAURANT SCOLAIRE
Menu

 Lundi 22 au vendredi 26 janvier 2024

Pates tracteur et épis de blé HVE à 

la sauce carbonara

                   Nos menus sont confectionnés par nos cuisiniers en privilégiant les producteurs locaux et les produits bio.

                   Toutes nos viandes sont d'origine française.

Couscous végétarien aux légumes 

frais BIO

Légende



Lundi 29 janvier    Mardi 30 janvier Jeudi 1er février Vendredi 2 février

Entrée Carottes râpées à l'orange

Taboulé de quinoa BIO

Pizza aux olives

Coleslaw maison BIO

Plat principal Rôti de dinde Filet de poisson sauce écrevisse Estouffade de boeuf

Accompagnement Pommes de terre rissolées Haricots verts persillade

Blé BIO

Laitage

Saint-paulin BIO Croc'lait BIO

Yaourt nature lait entier Plateau de fromage

Dessert

Compote de pomme

Fruit de saison Fruit de saison

Crème dessert chocolat BIO

RESTAURANT SCOLAIRE
Menu

 Lundi 29 janvier au vendredi 2 février 2024

Risotto de chou-fleur

                   Nos menus sont confectionnés par nos cuisiniers en privilégiant les producteurs locaux et les produits bio.

                   Toutes nos viandes sont d'origine française.

Légende



Lundi 5 février    Mardi 6 février Jeudi 8 février Vendredi 9 février

Entrée Mêlée de jeunes pousses Potage poireaux - pommes de terre

Céleri rémoulade BIO

Pommes de terre au thon

Plat principal Emincé de boeuf aux épices

Jambon sauce moutarde

Accompagnement Salsifis en gratin Julienne de légumes

Laitage

Fromage blanc battu BIO

Mini roulé ail et fines herbes

Comté BIO

Tomme grise

Dessert Fruit de saison

Cake nature Crème dessert chocolat BIO

Fruit de saison

RESTAURANT SCOLAIRE
Menu

 Lundi 5 au vendredi 9 février 2024

Brandade de poisson
Parmentier de chou-fleur et 

boulgour BIO

                   Nos menus sont confectionnés par nos cuisiniers en privilégiant les producteurs locaux et les produits bio.

                   Toutes nos viandes sont d'origine française.

Légende



Lundi 12 février    Mardi 13 février Jeudi 15 février Vendredi 16 février

Entrée Terrine aux 3 poissons Macédoine mayonnaise

Salade batavia et maïs BIO Potage de légumes BIO

Plat principal Filet de poisson sauce nantaise Chili végétal

Accompagnement

Riz créole BIO Blettes à la tomate

Laitage

Brie AOP Saint-nectaire AOP Saint-paulin Yaourt aromatisé BIO

Dessert Fruit de saison

Crêpe maison-confiture BIO Semoule au lait vanillée maison

Fruit de saison

RESTAURANT SCOLAIRE
Menu

 Lundi 12 au vendredi 16 février 2024

                   Nos menus sont confectionnés par nos cuisiniers en privilégiant les producteurs locaux et les produits bio.

                   Toutes nos viandes sont d'origine française.

Lasagnes bolognaise bio

Cassoulet aux saucisses

Légende



Lundi 19 février    Mardi 20 février Jeudi 22 février Vendredi 23 février

Entrée Carottes râpées aux raisins Salade de riz

Salade batavia et maïs BIO

Mousse de canard

Plat principal
Sauté de dinde au lait de coco et 

curry

Omelette BIO

Poisson pané Émincé de veau financière

Accompagnement

Coquillettes BIO

Ratatouille

Jardinière de légumes BIO

Pommes dauphine

Laitage

Verre de lait BIO Bûche de chèvre BIO

Tomme de Savoie IGP Plateau de fromage

Dessert Flan nappé au caramel BIO

Kiwi BIO Gâteau au yaourt

Compote de pomme / abricot

RESTAURANT SCOLAIRE
Menu

 Lundi 19 au vendredi 23 février 2024

                   Nos menus sont confectionnés par nos cuisiniers en privilégiant les producteurs locaux et les produits bio.

                   Toutes nos viandes sont d'origine française.

Légende


